RESTAURANT LITUS

WEIHNACHTSMENU

Marinierter Hering & hausgemachter Currysalat

In der Pfanne gebratenes Fischfilet mit
hausgemachter Remoulade

Eier und Garnelen mit hausgemachter Mayonnaise
Warme Leberpastete mit Champignons und Speck

Schweinefilet in Sahnesauce mit Champignons &
geschmorten Zwiebeln

Entenkeule mit karamellisierten Kartoffeln,
frischem Rotkohlsalat & Entensauce

Kdse mit stifSen und knusprigen Beilagen

Risalamande - dadnischer Milchreis mit
Kirschsauce

295 DKK pro Person

Kinder unter 12 Jahren: 145 DKK

Buchbar an den Wochenenden im Dezember sowie
zwischen Weihnachten und Neujahr vom 26. bis
einschliefdlich 29. Dezember.

Eine Vorbestellung mindestens 3 Tage im Voraus ist
erforderlich.
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