
WEIHNACHTSMENÜ

M a r i n i e r t e r  H e r i n g  &  h a u s g e m a c h t e r  C u r r y s a l a t

I n  d e r  P f a n n e  g e b r a t e n e s  F i s c h f i l e t  m i t
h a u s g e m a c h t e r  R e m o u l a d e

E i e r  u n d  G a r n e l e n  m i t  h a u s g e m a c h t e r  M a y o n n a i s e

W a r m e  L e b e r p a s t e t e  m i t  C h a m p i g n o n s  u n d  S p e c k

S c h w e i n e f i l e t  i n  S a h n e s a u c e  m i t  C h a m p i g n o n s  &
g e s c h m o r t e n  Z w i e b e l n

E n t e n k e u l e  m i t  k a r a m e l l i s i e r t e n  K a r t o f f e l n ,
f r i s c h e m  R o t k o h l s a l a t  &  E n t e n s a u c e

K ä s e  m i t  s ü ß e n  u n d  k n u s p r i g e n  B e i l a g e n

R i s a l a m a n d e  –  d ä n i s c h e r  M i l c h r e i s  m i t
K i r s c h s a u c e

2 9 5  D K K  p r o  P e r s o n

K i n d e r  u n t e r  1 2  J a h r e n :  1 4 5  D K K

B u c h b a r  a n  d e n  W o c h e n e n d e n  i m  D e z e m b e r  s o w i e
z w i s c h e n  W e i h n a c h t e n  u n d  N e u j a h r  v o m  2 6 .  b i s

e i n s c h l i e ß l i c h  2 9 .  D e z e m b e r .

E i n e  V o r b e s t e l l u n g  m i n d e s t e n s  3  T a g e  i m  V o r a u s  i s t
e r f o r d e r l i c h .

R E S T A U R A N T  L I T U S


	RESTAURANT LITUS
	WEIHNACHTSMENÜ
	Marinierter Hering & hausgemachter Currysalat
	In der Pfanne gebratenes Fischfilet mit hausgemachter Remoulade
	Eier und Garnelen mit hausgemachter Mayonnaise
	Warme Leberpastete mit Champignons und Speck
	Schweinefilet in Sahnesauce mit Champignons & geschmorten Zwiebeln
	Entenkeule mit karamellisierten Kartoffeln, frischem Rotkohlsalat & Entensauce
	Käse mit süßen und knusprigen Beilagen
	Risalamande – dänischer Milchreis mit Kirschsauce
	295 DKK pro Person
	Kinder unter 12 Jahren: 145 DKK


