RESTAURANT LITUS

SILVESTERMENU

3 kostliche Snacks

Vorspeise
Hummerbisque mit feinen Gemiusewdturfeln, in
Butter gebackenem Kabeljau & Krautern

Hauptgericht
Rinderfilet
Serviert mit Sellerieptiree, Pilzen,
karamellisierten Perlzwiebeln, glasierten
Karotten & Pommes Anna
Dazu eine intensive Sauce Bordelaise mit
eingelegten Senfkornern

Dessert
Mazarinkuchen mit Schokoladenmousse,
karamellisierten Feigen und marinierten
Mandarinen
Serviert mit Vanilleparfait

495 DKK pro Person

Das Menid muss spdtestens am 22. Dezember vorbestellt
werden.
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