
SILVESTERMENÜ

3  k ö s t l i c h e  S n a c k s

V o r s p e i s e
H u m m e r b i s q u e  m i t  f e i n e n  G e m ü s e w ü r f e l n ,  i n

B u t t e r  g e b a c k e n e m  K a b e l j a u  &  K r ä u t e r n

H a u p t g e r i c h t
R i n d e r f i l e t

S e r v i e r t  m i t  S e l l e r i e p ü r e e ,  P i l z e n ,
k a r a m e l l i s i e r t e n  P e r l z w i e b e l n ,  g l a s i e r t e n

K a r o t t e n  &  P o m m e s  A n n a
D a z u  e i n e  i n t e n s i v e  S a u c e  B o r d e l a i s e  m i t

e i n g e l e g t e n  S e n f k ö r n e r n

D e s s e r t
M a z a r i n k u c h e n  m i t  S c h o k o l a d e n m o u s s e ,
k a r a m e l l i s i e r t e n  F e i g e n  u n d  m a r i n i e r t e n

M a n d a r i n e n
S e r v i e r t  m i t  V a n i l l e p a r f a i t

 

4 9 5  D K K  p r o  P e r s o n

D a s  M e n ü  m u s s  s p ä t e s t e n s  a m  2 2 .  D e z e m b e r  v o r b e s t e l l t
w e r d e n .

R E S T A U R A N T  L I T U S


	RESTAURANT LITUS
	SILVESTERMENÜ
	3 köstliche Snacks
	Vorspeise
	Hummerbisque mit feinen Gemüsewürfeln, in Butter gebackenem Kabeljau & Kräutern

	Hauptgericht
	Rinderfilet
	Serviert mit Selleriepüree, Pilzen, karamellisierten Perlzwiebeln, glasierten Karotten & Pommes Anna
	Dazu eine intensive Sauce Bordelaise mit eingelegten Senfkörnern

	Dessert
	Mazarinkuchen mit Schokoladenmousse, karamellisierten Feigen und marinierten Mandarinen
	Serviert mit Vanilleparfait
	495 DKK pro Person



