
NYTÅRSMENU

3  l æ k r e  s n a c k s

F o r r e t  
H u m m e r b i s q u e  m e d  b r u n o i s e ,  s m ø r b a g t  t o r s k

&  u r t e r

H o v e d r e t  
O k s e m ø r b r a d  

S e r v e r e t  m e d  s e l l e r i p u r e ,  s v a m p e ,
k a r a m e l l i s e r e d e  p e r l e l ø g ,  g l a s e r e d e

g u l e r ø d d e r  &  p o m m e s  A n n a
H e r t i l  e n  i n t e n s  s a u c e  b o r d e l a i s e  m e d  s y l t e d e

s e n n e p s k o r n

D e s s e r t
M a z a r i n  m e d  c h o k o l a d e m o u s s e ,

k a r a m e l l i s e r e d e  f i g n e r  o g  m a r i n e r e d e
m a n d a r i n e r  

S e r v e r e s  m e d  v a n i l j e  p a f a i t  

4 9 5 , -  p r .  k u v e r t

M e n u e n  s k a l  f o r u d b e s t i l l e s  s e n e s t  d .  2 2 .  d e c .

R E S T A U R A N T  L I T U S


	RESTAURANT LITUS
	NYTÅRSMENU
	3 lækre snacks
	Forret
	Hummerbisque med brunoise, smørbagt torsk & urter

	Hovedret
	Oksemørbrad
	Serveret med selleripure, svampe, karamelliserede perleløg, glaserede gulerødder & pommes Anna
	Hertil en intens sauce bordelaise med syltede sennepskorn

	Dessert
	Mazarin med chokolademousse, karamelliserede figner og marinerede mandariner
	Serveres med vanilje pafait
	495,- pr. kuvert



